Menuvorschlage 2026

(Die Preise verstehen sich als 3-Gédnge Menii, Anderungen sind gerne moglich)

Suppen & Vorspeisen
Vorschlage

» Uphuser Hiihnersuppe mit reichlich Einlage
» Steinpilzcremesuppe mit Petersiliensahne
» Kiirbis-Ingwer-Siippchen mit Garnelenspief

> Vegetarische Kokos-Currysuppe mit roten Linsen
(in der Tasse serviert)

Ao Und / oder &-~5

> Blattsalate, gratinierter Ziegenkdse, Granatapfel & gerostete Walniisse
> Rducherlachs-Tatar auf Avocado-Mousse & Pumpernickel

Ha up tqi:i Nge (Plattenservice mit nachlegen)

HA 26-01  Veg. Griinkern-Spinat-Pflanzerl & Paprika mit Feta-Reisfiillung
Marktgemiise mit Champignons, Kroketten, Rosmarin-Kartoffeln
Sauce Béarnaise, Tomatenragout, Krduter-Quark-Dip € 39,90

HA 26-02  Marinierter Schweinenacken-Braten & Knusper-Hahnchen-Schnitzel
Marktgemiise, Champignons, Rahmsauce, Sauce Béarnaise
Bratkartoffeln & Kroketten € 44,90

HA 26-03 Glasierte Entenbrust, kleine Rouladen & Schweinefilet-Tranchen
geflillte Preiselbeer-Birnen, Marktgemiise, Champignons
Balsamicosauce, Sauce Béarnaise, Kartoffeln & Kroketten € 51,90

HA 26-04 Lammkeule mit Maronen & Hahnchenbrust im Parmesan-Teig
liberbackene Tomaten, Broccoli-Mandel-Mbhrengemlise
Kartoffelgratin, Balsamicosauce, Sauce Béarnaise € 56,90

HA 26-05 GRILLPLATTE "HABERKAMP"
Filet-Steaks von Rind, Schwein & Hdhnchen, dazu Bohnenbliindchen
Grilltomate, Marktgemiise, Bratkartoffeln, Kroketten
Krdauterbutter, Sauce Béarnaise, Balsamicosauce € 58,90

Dessertvorschlage

> Belgisches Schoko-Mousse mit Kirschkompott und Bourbon-Vanilleeis
> Creme Brilée mit Himbeersorbet & Fruchtgarnitur
> Schokotortchen mit flissigem Kern, Vanillesauce & Zwetschgenroster
> Saisonales Dessert (auf Anfrage)

Als 4-Gdnge Menu zuziiglich € 9,90

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer
Wir bitten um EC-Kartenzahlung oder Uberweisung, spatestens 4 Tage nach der Veranstaltung.
(Abrechnung erfolgt nach der Gastezahl, welche 3 Tage vor Veranstaltung gemeldet wurde.)




