Brunchbuffet 2026

Friihstlick

Biiffel-Mozzarella mit Tomaten und Balsamico & Pesto
Réucherlachsplatte mit Honig-Dill-Senf-Dip
Gemische Obstplatte mit Ananas & Melone

Hochwertige Auswahl von Wurst und Aufschnitt
Bremer Zwiebelmett
Frihstiickskdse mit Preiselbeeren
Honig, Konfitlire, Butter, Margarine, Nutella, Frischkdse
Diverse Brotchensorten und Vollkornbrot
Croissants
Roastbeef kalt aufgeschnitten mit Remouladensauce
dazu Bratkartoffeln warm

Riihrei, Grillspeck warm

Mittagessen & Dessert

Hédhnchenmedaillons vom Grill mit Krauterchampignons
dazu Sauce Bernaise
Vegetarisches Gemdisecurry mit knackigem Gemdiise und Kokosmilch

Vegetarisch

Mini-Friihlingsrollen, Basmatireis vegetarisch

Mousse au Chocolat-Tortchen mit Fruchtgarnitur, dazu Kirsch- &
Vanillesauce

a Person € 45 ,90 (ohne Getranke)
ab 20 Personen

Getrdankepaket zum Friihstiick -zusdtzlich-

Orangensaft, Kaffee, Tee
a Person + € 9,90

Wir empfehlen Ihnen beim Brunch
einen Beginn um 10.00 Uhr zu wadhlen.

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer
Wir bitten um EC-Kartenzahlung oder Uberweisung, spatestens 4 Tage nach der Veranstaltung.
(Abrechnung erfolgt nach der Gastezahl, welche 4 Tage vor Veranstaltung gemeldet wurde.)




